MANUFAKTURA

SEROWARA OFERTA PRODUKTOWA

SERY WYRABIANE
RECZNIE

SERY DLUGODOJRZEWAJACE

SER MARSZOWICKI (dojrzewa min. 12 miesiecy)

Ser Marszowicki to ser smakiem zblizony do szwajcarskiego Gruyere, wytwarzany w Polsce
z mleka krowiego pasteryzowanego, zaliczany do seréw twardych podpuszczkowych. Posiada
zwartg, jednorodng strukture oraz wyjatkowy, owocowo-orzechowy, lekko kwiatowy na finiszu
smak, ktéry w miare dojrzewania staje sie bardziej wyrazisty i ztoZony. Doskonale nadaje sie do
tart serowych, zapiekania, zup czy fondue, ale réwniez jako element deski seréw z winogronami
i kieliszkiem wina.
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Manufaktura Serowara
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MANUFAKTURA

SEROWARA OFERTA PRODUKTOWA

SERY WYRABIANE
RECZNIE

SER SZLACHETNY (dojrzewa min. 12 miesiecy)

Ser Szlachetny to dtugodojrzewajacy ser rodzaju Parmezan, wytwarzany z mleka krowiego
pasteryzowanego. Jest serem o zwartej, jednorodnej strukturze, z wyraznymi krysztatkami
aminokwas6w powstajacych w procesie dojrzewania. Na tle innych seré6w podpuszczkowych
wyr6znia go twarda konsystencja. Posiada charakterystyczny, wyrazisty smak, doskonale
nadaje sie do makarondw, satat, ale r6wniez wzbogaci aromat kazdej deski seré6w razem z figa
i kieliszkiem czerwonego wina lub porto.
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